
Empfehlungen  
 

 

Vorspeisen 

Gazpacho     9,5 € 

kalte Gemüsesuppe  

 

Carpaccio di Manzo con pesche       23,5 € 

Rindercarpaccio mit gegrillten Pfirsichen, 

Romana-Salat, gerösteten Mandeln und 

gehobeltem Parmesan  

                       

Insalata ai Cantarelli   21 € 

Frische Pfifferlinge auf Rucolasalat mit 

Cherrytomaten, gehobelltem Parmesan und 

Speck                       

                                                                                 

Hauptspeisen 

Paglia e Fieno ai Cantarelli  25 € 

grüne und weiße hausgemachte feine 

Bandnudeln mit frischen Pfifferlingen und 

einem Hauch Sahne 

 

Calamarata con ragù di polipo      24,5 € 

Pasta mit Pulporagout, verfeinert mit Kapern 

und Oliven 

 

Saltimbocca alla Romana     34,5 € 

Saltimbocca vom Kalbsfilet, serviert mit 

Ciambotta-Gemüse  

 

 

 

Dessert      
Zuppa inglese     11 € 

Italienisches Schichtdessert mit Biskuit, Vanille- 

und Schokoladencreme, verfeinert mit 

Alchermes-Likör  

 

 

 

 

 

 

Vorspeisen 

Bresaola Tartufata     26 € 
Luftgetrockneter Rinderschinken mit 
Steinpilzen, schwarzem Trüffel und gehobeltem 
Parmesan  
 
Battuta di Vitello     28 € 
Kalbstatar mit schwarzem Trüffel und 
gehobeltem Parmesan  
 
Uovo in Camicia Tartufato     21 € 
pochiertes Bio-Ei auf Asiago-Käse-Fondue, 
schwarzem Trüffel und Croutons 
 

Hauptspeisen 
Fettuccine al Tartufo Nero     28,5 € 
Fettuccine mit schwarzem Trüffel  
 
Sogliola al Tartufo     57 € 
Frische Nordsee-Seezunge in Butter gebraten 
mit schwarzem Trüffel, serviert mit Tagesbeilage  
 
Tournedos di Vitello     48 € 
Kalbsfilettournedos auf Parmesan-Trüffel-
Creme und schwarzem Trüffel, dazu Kräuter-
Risotto  
 
Pizza Tartufata     28 € 
mit Mozzarella, Zucchinicreme, Stracciata, 
Mortadella und frischem schwarzem Trüffel  
 

Für die „Mitte“  13 € 

Pommes frites mit schwarzem Trüffel und 

gehobeltem Parmesan  

 

  


