Emptehlungen &
Truffelkarte

Vorspeisen

Zuppetta del Sud 10,5 €
Salsiccia-Kartoffelsuppe mit Bohnen und Cime
di Rapa

Carpaccio di Gambero Rosso 23,5 €
Rotgarnelen-Carpaccio mit sardischer Bottarga,
Fenchel, Rucola und Zitronette verfeinert

Carpacciodid’Oca 21,5€
Ginsebrust-Carpaccio mit Steinpilzen,
gehobeltem Parmesan, Rucola und Balsamico
Creme

Hauptspeisen

Pasta Mare Nero 24,5€
schwarze Pasta mit frischem Pulpo und
Limettenduft

Spaghetti Carbonara alla Calabrese 21€
Spaghetti Carbonara mit scharfer N duja

Ossobuco alla Milanese 36,5 €
Geschmorte Kalbshaxe mit Safran Risotto
serviert

Dessert

Semifreddo alla Canella 9,5€
Zimt Parfait
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Vorspeisen

Bresaola Tartufata 26 €

Luftgetrockneter Rinderschinken mit
Steinpilzen, schwarzem Triiffel und gehobeltem
Parmesan

Battuta di Vitello 28 €
Kalbstatar mit schwarzem Triffel und
gehobeltem Parmesan

Uovo in Camicia Tartufato 21€
pochiertes Bio-Ei auf Asiago-Kise-Fondue,
schwarzem Triiffel und Croutons

Hauptspeisen

Fettuccine al Tartufo Nero 28€
Fettuccine mit schwarzem Truffel

Sogliola al Tartufo 55€
Frische Nordsee-Seezunge in Butter gebraten
mit schwarzem Triffel, serviert mit Tagesbeilage

Tournedos di Vitello 45€
Kalbsfilettournedos auf Parmesan-Truffel-
Creme und schwarzem Truffel, dazu Kriuter-
Risotto

Pizza Tartufata 27 €
mit Mozzarella, Kartoffeln, Salsiccia, Parmesan
Creme und frischem schwarzem Triiffel

Fur die ,,Mitte® 13€

Pommes frites mit schwarzem Triiffel und
gehobeltem Parmesan



